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Camara Técnica de Economia e Inovagao (CTEI)
PG16 - Programa de Retomada das Atividades Aquicolas e Pesqueiras

NOTA TECNICA CTEI n° 121/2023
Assunto: Projeto “Empodera Belo Oriente/MG”.

1. Contextualizacéo

Em junho de 2021, a Fundacdo Renova apresentou o Plano de Trabalho do projeto “Empodera Belo
Oriente/MG”. Este projeto esta inserido nas clausulas 117 e 123 (Programa de Retomada das
Atividades Aquicolas e Pesqueiras, PG-16), do Termo de Transagdo de Ajuste e Conduta (TTAC),
coordenadas pela Camara Técnica de Economia e Inovacgdo - CTEI. Apds o encaminhamento 69.9 (A
Fundacdo Renova apresentard um projeto de detalhamento para adequacdo fisica do espago e
regularizacdo junto ao IMA, para posteriormente, analise da CT) na 692 RO da CTEI, a Fundacéo
Renova enviou 0s ajustes necessarios para o seguimento do pleito. Na 242 Reunido do GT-16 foi
apresentado pela Fundagdo Renova o Diagndstico de detalhamento para adequacéo fisica do espaco
do Projeto Empodera Belo Oriente e atualizacéo do Plano de Trabalho.

2. Objetivo Geral

Inicialmente este projeto tinha como objetivo dar melhores condi¢cbes para transporte e
comercializacdo de pescado por meio da aquisi¢do de equipamentos que viabilizem o transporte,
armazenamento e melhor exposi¢do dos produtos de forma a reduzir as perdas, possibilitar a
ampliacdo da capacidade e potencializar o mercado local, tendo reflexo direto na renda dos
pescadores e geracdo de novos postos de trabalho.

Ap06s o atendimento do encaminhamento 69.9 o objetivo geral passou a ser: “Proporcionar melhores
condicdes de trabalho aos pescadores da comunidade de Pérpetuo Socorro, assim como proporcionar
melhores condig¢Ges higiénicas para transporte, beneficiamento e comercializagdo do pescado
capturado pelo grupo.”

3. Objetivos especificos

1) Melhorar as condi¢des de transporte do pescado, das lagoas até o local de beneficiamento e
armazenamento, reduzindo as perdas pelas condi¢des precérias de transporte; 2) Estruturar o espago
de armazenamento de pescado substituindo o acondicionamento em caixas de isopor por freezers
préprios o que ira possibilitar a ampliacdo da oferta e melhores condicGes de trabalho; 3) Estruturar
0 espaco para venda do pescado, por meio da aquisi¢do de um expositor que conserve 0s produtos de
maneira adequada e favoreca a melhor apresentagdo dos mesmos; 4) Melhorar as condigdes de
trabalho dos pescadores tornando o processo de coleta, transporte, armazenamento e comercializacdo
do pescado mais seguro e eficiente; e 5) Possibilitar a ampliacdo das vendas e melhoria na renda dos
pescadores, ndo so do grupo inscrito, mas de parceiros locais aos quais 0s equipamentos adquiridos
podem beneficiar. Uma vez que a comunidade tem uma forte atuagéo em rede.

Apbs o atendimento do encaminhamento 69.9 os objetivos especificos passaram a ser:
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“l) Melhoria nas condigdes higiénicas de transporte do pescado, das lagoas até o local de
beneficiamento e armazenamento;

2) Melhoria nas condicdes higiénicas no beneficiamento do pescado capturado pelo grupo;

3) Melhoria nas condi¢des de apresentacao e comercializacao do pescado beneficiado.”

4. Anélise dos itens apresentados no Plano de Trabalho

O valor total do projeto apresentado inicialmente era de R$ 37.687,80.

Iria atender diretamente trés atingidos: dois pescadores com RGP, Jodo Batista Alves e José Ancelmo
Filho, e um pescador informal: Cleia Angela Santos.

O material adquirido seria compartilhado com pescadores do grupo Pescadores do Bairro Alex Muller
de Belo Oriente - MG. O primeiro Plano de Trabalho informa que s&o cerca de 10 pescadores no
bairro Alex Muller e Nova Esperanca que podem se beneficiar deste projeto. Ha perspectivas de que,
futuramente, o0 grupo converta-se em uma cooperativa.

O local da origem do pescado € a Lagoa do Ledncio, na LMG 758, Km 5, proximo ao Viveiro da
Cenibra, Represa do Bagari. E informado que os interessados capturam cerca de 400 kg de pescado
por viagem, que seriam realizadas de 15 em 15 dias, com o beneficiamento de 40 kg por dia.

O segundo Plano de Trabalho elaborado em 06 de janeiro de 2023 atualizou o valor total do projeto
conforme tabela abaixo:

Or¢amento sumarizado

Rubrica Valor Total (RS)
Equipamentos Permanentes 102.330,00
Material de Consumo 61.444,32
Servigos De Terceiros 66.584,24
Total 230.358,56

O Plano de Trabalho atualizado e apresentado na 242 Reunido do GT-PG16 no dia 17 de janeiro de
2023, com os seguintes valores do projeto conforme tabela abaixo:

Or¢camento sumarizado

Rubrica Valor Total (RS)
Equipamentos Permanentes 120.461,00
Material de Consumo 61.162,26
Servigos De Terceiros 76.866,30
Total 258.489,56

O novo Plano de Trabalho mostra que, ao inves de trés atingidos, o projeto vai atender diretamente
sete pessoas, listadas abaixo no quadro:
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Equipe do Projeto
Nome Formagao Fung¢do no Projeto

Cleia Angela Santos Pescadora informal Coordenadora/Beneficiaria

Jodo Batista Alves Pescador profissional Beneficiario

Célio Marques de Oliveira Pescador informal Beneficiario

José Ancelmo Filho Pescador informal Beneficiario

Luciana Sudario De Assis Pescadora informal Beneficiario

Cleismar Rodrigues Pescador informal Beneficiario

Renata Gongalves dos Santos  Pescadora profissional Beneficiaria

O endereco da Unidade de Beneficiamento de Pescado do grupo de pescadores de Belo Oriente — MG
é a Rua José Bia, 33, no bairro Nova Esperanca, em Belo Oriente — MG.

Para atingir o objetivo do projeto serdo adquiridos e disponibilizados para 0s pescadores 0s seguintes
equipamentos essenciais utilizados em unidades frigorificas:

a) 01 fabrica de gelo com capacidade produtiva de 45 kg/dia;

b) 01 balanga com capacidade para pesar até 150 kg;

c) 04 freezers a serem utilizados (01 silo de gelo; 01 estoque de peixe congelado; e 02 freezers
verticais para congelamento);

d) 02 mesas em inox para limpeza e manipulacdo de peixes;

e) 16 caixas plasticas multiuso para apoio no processo de beneficiamento;

f) 02 seladoras para apoio na embalagem do pescado beneficiado;

g) 06 pares de bota tipo galocha na cor branca;

h) 03 luvas em malha de aco inox anti-corte;

i) 06 facas tipo desossa com lamina em aco inox e cabo de polipropileno;

j) 01 esterilizador de facas;

k) 01 lava-botas com lavatério para assepsia integrado;

I) 01 esteira lavadora de pescados; e

m) Adequacdo da estrutura do espago existente (Unidade de Beneficiamento de Pescado)
conforme legislacdo vigente para obtencdo do Selo de Inspecdo Municipal — SIM.

Também serdo estruturados 07 pontos de comercializa¢do do pescado:
a) 07 freezers verticais com tampa de vidro (tipo expositor);
b) 07 balangas digitais com capacidade para pesar até 15kg.

5. Encaminhamentos

No dia 19/08/2022 a CTEI encaminhou para a Fundacdo Renova o Oficio CT-EI/CIF n° 048/2022
com 0s seguintes questionamentos:

1) No item 6 do Plano de Trabalho Detalhado, no ultimo paragrafo, é informado que os pescadores
"trazem (0 pescado) para um endere¢o onde é realizada a limpeza e em alguns casos 0 ensacamento
e depois levam para outro espaco onde fazem a venda para o consumidor final e revenda de Belo
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Oriente e outras cidades como por exemplo Ipatinga.” Neste caso hd duas situacfes a serem
corrigidas: a) para realizar o processamento e/ou manipulagdo de produtos (limpeza), a entidade
devera ter o alvara da vigilancia sanitaria do municipio; b) para a comercializacdo o estabelecimento
de abate, industrializacdo, processamento e/ou manipulacdo de produtos de origem animal necessita
de registro em um 6rgdo oficial de inspe¢do para seu funcionamento. De acordo com a legislacao
brasileira, a inspec¢do higiénico-sanitaria pode ser executada pelas esferas federal, estadual ou
municipal. O Servico de Inspecdo Municipal - SIM permite que os produtos de origem animal sejam
comercializados somente dentro do municipio. O Servico de Inspe¢do Estadual - IMA permite que 0s
produtos de origem animal sejam comercializados dentro do Estado de Minas Gerais. O Servico de
Inspecdo Federal - SIF permite que a comercializacdo dos produtos de origem animal seja realizada
em todo o pais e no exterior. Como foi informado que a entidade revende para outras cidades
(Ipatinga), é necessario ter o IMA para que as revendas atendam a legislacdo vigente;

2) No item 6 do Plano de Trabalho Detalhado € informado que a origem do pescado é na Lagoa do
Ledncio. Solicitamos que seja esclarecida qual a distancia aproximada desta lagoa para o Rio Doce
e/ou seus afluentes, informando se ha algum aporte destes para a Lagoa do Lebncio;

3) No item 8 do Plano de Trabalho Detalhado é informado que cerca de 10 pescadores que residem
nos bairros Alex Muller e Nova Esperanca serdo beneficiados por este projeto. Sugerimos que sejam
informados, para mostrar o alcance do projeto, se os pescadores sdo formais/informais, se estdo no
PG 01 (Cadastro) etc. Uma vez que no item 1.3 do Plano de Trabalho Detalhado s6 constam,
diretamente, 03 membros (Jo&o Batista Alves, José Ancelmo Filho e Cleia Angela Santos);

4) Sugerimos a padronizagdo de todos os itens elétricos na escolha da voltagem: ou todos 127V ou
todos 220V,, conforme tensdo local, dos itens financiaveis, uma vez que alguns itens Expositor Ilha
congelados Plus Vidro reto 3,00 Eip 3000 Vr - Refrimate Preto (uma unidade) e Esterilizador de facas
Aco Inox 304: Gabinete construido em Aco Inox 304, suporte com capacidade para 27 facas (duas
unidades) constam como 220V, enquanto as Maquinas de gelo portatil Gelopar (quatro unidades) e a
Seladora comercial automatica com reservatério (duas unidades) sdo 127V.

Foi solicitado que a Fundacdo Renova respondesse no prazo de até 10 dias, 0 que ocorreu por meio
do Oficio FR.2022.1256, de 24/08/2022, com 0s respectivos esclarecimentos:

1) Certificacdo Sanitéaria do pescado beneficiado/comercializado. Corroboramos com a preocupacao
apresentada sobre a necessidade de Inspecdo Sanitaria do pescado beneficiado/comercializado pelo
grupo. Sendo assim, foi previsto no novo Plano de Trabalho o apoio a obtengdo da certificagdo
sanitaria da Unidade de Beneficiamento a ser utilizada pelos pescadores, seja ela municipal ou
estadual,

2) Local de captura do pescado a ser beneficiado. Segundo informacdes repassadas pelos
beneficiarios do projeto, a referida Lagoa mencionada no Plano de Trabalho elaborado pelo grupo de
atingidos de Belo Oriente, ndo tem comunicacdo com o Rio Doce (distante cerca de 8Km do rio
Doce). Trata-se de uma lagoa localizada em propriedade particular na zona rural do municipio;

3) Relacéo dos pescadores beneficiarios do projeto. Segue quadro com os nomes dos beneficiarios do
projeto:

Declararam impacto na Apresentou

Nome Funggo no projeto atividade pesqueira RGP
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Cleia Angela Santos Coordenadora/Beneficiaria ~ Sim Néo
Jodo Batista Alves Beneficiario Sim Sim
Célio Marques de Oliveira Beneficiario Sim Néo
José Ancelmo Filho Beneficiario Sim Né&o
Luciana Sudario De Assis Beneficiario Sim Néo
Cleismar Rodrigues Beneficiario Sim Né&o

4) Padronizacdo da voltagem dos equipamentos elétricos. Os equipamentos elétricos serdo adquiridos
conforme as instalagGes elétricas dos locais que receberdo cada item. Para os casos, das especificacoes
técnicas dos equipamentos disponibilizadas pelos fornecedores estarem em desconformidade com os
locais de instalacdo, os mesmos serdo ajustados (instalagfes elétricas) para recebimentos/instalacéo
de cada item.

Com as respostas acima sé faltava receber a resposta ao encaminhamento 69.9 (A Fundacdo Renova
apresentara um projeto de detalhamento para adequacdo fisica do espacgo e regularizacdo junto ao
IMA, para posteriormente, analise da CT).

No dia 06/01/2023, a Fundacdo Renova enviou correio eletrdnico com o Oficio FR.2023.0046, onde
informa que:

“Destacamos que a alteracdo no Selo de Inspecéo pleiteado para a Unidade de Beneficiamento em
destaque foi em comum acordo com os beneficidrios. Apds a reunido de alinhamento entre a
consultoria contratada e o grupo de pescadores(as) de Cachoeira Escura, houve o entendimento que
a certificacdo sanitaria que melhor atenderia as necessidades do grupo seria 0 Selo de Inspecéo
Municipal (S.1.M). Foi esclarecido pelos beneficiarios que a comercializacdo da produgdo para
consumidores de outros municipios ocorre quando 0s mesmos se deslocam até o distrito adquirir 0s
peixes beneficiados e comercializados pelos pescadores(as).

Informamos ainda que a consultoria contratada esta elaborando a documentagdo necessaria exigida
para obtencdo do S.I1.M, assim como estara protocolando o pedido junto a Prefeitura Municipal.
Atendendo ao previsto no decreto municipal n.°: 024, de 17 de janeiro de 2022 que Regulamenta a
Lei Municipal n° 904, de 17 de dezembro de 2008; que dispde sobre a inspec¢do industrial e sanitaria
de produtos de origem animal no @mbito do Servico de Inspe¢do Municipal de Belo Oriente - SIM
Belo Oriente, e d4 outras providéncias.”

Junto ao correio eletronico veio o Relatério do Diagnostico da Unidade de Beneficiamento de
Pescados de Belo Oriente/MG, elaborado pela Quesito Engenharia e Consultoria em 04/01/2023,
assinado pela Engenheira de Alimentos, CREA 239593-D, a Sra. Isabela dos Santos Oliveira.

Destacamos 0s seguintes pontos do citado Relatério:

“No layout da industria observa-se a disposicdo recomendada para maquinas e equipamentos, bem
como suas dimensdes”.

“De uma forma geral, o projeto da unidade industrial deve levar em consideracdo a seguranga e o
conforto do pessoal dentro da unidade, ou seja, deve apresentar condi¢des de iluminagéo, arejamento,
indices de ruidos adequados e proporcionar facilidades na higienizagdo, manutencdo dos
equipamentos, minimizar as probabilidades de contaminacgdes cruzadas e impedir a entrada de pragas
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e animais de qualquer especie.

Na elaboracdo do projeto devem ser previstos: otimizacdo do fluxo, area para ampliacdes futuras,
areas para descarte de residuos longe da unidade de processamento, instalacGes sanitarias sem
comunicacdo direta com o setor de processamento, e meios de controle de insetos, passaros e roedores
no setor de produ¢ao”.

“As recomendacdes estdo sendo desenvolvidas baseadas nos requisitos legais vigentes do Municipio
de Belo Oriente/MG. Com esse projeto, pretende-se fornecer informacdes suficientes para alertar a
associacdo quanto aos esforgcos necessarios para atingir as exigéncias legais e os padrdes minimos de
qualidade.”

“O projeto foi desenvolvido a partir de 1 visita técnica realizadas a area de produgdo da associagao,
para coleta de dados que subsidiaram o presente relatorio. O objetivo dessa visita foi conhecer e
mapear o local onde a unidade de beneficiamento de pescados sera instalada, através da observacéao
e levantamento de dados referentes ao processo produtivo, para identificacdo de melhorias e
consequentemente aumento da produtividade”.

“Além da visita ao local, foram realizadas reunides de alinhamento com os pescadores, assim como
equipe técnica da prefeitura”.

“Para realizar a etapa de coleta de dados de forma mais precisa, as seguintes fases foram
acompanhadas para se adquirir o conhecimento especifico sobre 0s processos:

a) Visita técnica as instalacdes da Associacao;

b) Levantamento fotografico para subsidiar o presente relatorio”.

“Conforme repassado pela Secretaria Municipal de Agricultura do Municipio de Belo Oriente/MG,
atraves das adequacdes da planta e elaboracdo de documentagédo pertinente serd possivel a obtencéo
do selo de inspe¢ao municipal para a unidade de beneficiamento”.

“No Layout do empreendimento observa-se a disposicdo recomendada para maquinas e
equipamentos, bem como suas dimensdes aproximadas e suas descri¢des. De uma forma geral, o
projeto tem por finalidade garantir a qualidade e higiene dos alimentos manipulados e considerar a
seguranca e o conforto dos colaboradores dentro da unidade. Com isso, apresentara condi¢cdes de
iluminacdo, arejamento, indices de ruidos adequados e proporcionara facilidades na higienizacao,
manutencdo dos equipamentos, a fim de minimizar as probabilidades de contaminagdes cruzadas e
impedir a entrada de pragas e animais de qualquer espécie”.

“Para a otimizacdo do fluxo de producdo e para a certificacdo de instalacdes eficientes, faz-se
necessario que a fabrica disponha das dependéncias, como, depdsito de material de limpeza (DML),
area de estocagem de matéria prima, instalacdes sanitarias, copa/cozinha sem comunicacdo direta
com o setor de processamento, bem como, barreira sanitaria, piso, parede, tetos e outros acabamentos
adequados a esse fim”.

“Pretende-se nortear a Unidade quanto a importancia e a necessidade em atingir as exigéncias legais
e os padrdes fundamentais de qualidade, seguranca e responsabilidade no Beneficiamento do
Pescado™.

“Por se tratar de uma construgdo ja existente, apos levantamento in loco no dia 07/11/2022 foi feito
0 estudo de layout e adequagdo no qual consta a necessidade de ampliagéo da estrutura existente a
fim de se cumprir a legislagéo referente ao enquadramento que a unidade de beneficiamento se
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encontra”.

Foi apresentada a metodologia para o célculo dos custos de ampliacdo da unidade, utilizando-se o
CUB (Custo Unitario Basico) do més de novembro de 2022, referente ao m? de galp&o industrial em
Minas Gerais.

“Os critérios utilizados para o calculo do CUB na engenharia civil sdo definidos pela Associacao
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) por meio da NBR 12721:2006”.

“Para a realizacdo do calculo CUB, devem ser considerados os seguintes itens: materiais de
construcao, mao de obra e equipamentos. E o seu valor € dado em R$/m2, ja é previamente estipulado
pelo sindicato da construgédo (Sinduscon) de cada estado brasileiro”.

A area a ser construida é de 103,70 m2. A area construida é de 48,15 m2. Totalizando 151,81 mz2.

Os itens do projeto padrdo incluem materiais, mdo-de-obra, equipamentos que totalizam R$ 1.128,53
0 metro quadrado. Multiplicado pela area a ser construida (103,70 m2), teremos 0 montante do custo
do projeto de ampliacdo/adequacdo de R$ 117.028,56.

“Obs 1: O valor descrito acima corresponde a: Em materiais de constru¢do entram itens como
concreto, cimento, fechaduras, areia, vidro e outros. Os servi¢os de mao-de-obra avaliados

séo os de pedreiro e de servente, entre outros.

Obs 2: AABNT determina que ndo devem entrar nesse calculo: fundagdes, submuramentos, paredes-
diafragma, tirantes, rebaixamento de lencol freatico, elevadores, equipamentos e

instalacdes, como fogdes, aquecedores, bombas de recalque, incineracdo, ar-condicionado, calefacéo,
ventilacdo e exaustdo, projetos arquitetdnicos, estruturais, de instalacdo e especiais, remuneracdo do
construtor e do incorporador, entre outros”.

“Alteragdes especificas para a area ja construidas (novas instalagdes hidraulico-sanitarias, instalacdes
elétricas, instalacGes de revestimentos, instalacdo de forro e pintura) tais como compra equipamentos
para o beneficiamento do pescado, NAO estdo incluidas do valor acima”.

Foi encaminhado ainda o Memorial Quantitativo e seus Anexos com 0s croquis das plantas e o Plano
de Trabalho atualizado.

A Fundacdo Renova apresentou a ultima versdo do Plano de Trabalho do Projeto Empodera Belo
Oriente, na 242 Reunido do GT-PG16, no dia 17 de janeiro de 2023.

6. Consideracoes
Em face das informagdes aqui relatadas a Camara Técnica de Economia e Inovagdo recomendara:

1) que o procedimento de beneficiamento seja devidamente regularizado, conforme as normas
vigentes;

2) que a voltagem dos equipamentos seja padronizada;
3) que os beneficiarios deste projeto, que informaram exercer a atividade de pesca profissional,

efetuem o cadastramento ou o recadastramento no SisRGP 4.0, conforme o caso, na hip6tese de ndo
o0 terem feito ainda, para estarem devidamente habilitados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
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Abastecimento, para exercerem a atividade de maneira correta e formal, como, por exemplo, quanto
ao transporte do pescado capturado no local de pesca;

4) que o Plano de Trabalho seja devidamente atualizado.

Com o atendimento daquelas consideracdes, esta Camara se manifestaria favoravelmente, na 69° RO,
pela APROVACAO do projeto “Empodera Belo Oriente/MG”.

No dia 06/01/2023 a Fundacgdo Renova enviou correio eletronico informando que o Selo de Inspec¢éo
Municipal (S.1.M) foi o escolhido pelo grupo de atingidos deste projeto.

Foram encaminhados ainda o Relatério do Diagnostico da Unidade de Beneficiamento de Pescados
de Belo Oriente/MG, o Memorial Quantitativo e seus Anexos com 0s croquis das plantas e o Plano
de Trabalho atualizado.

7. CONCLUSAO

Pelo exposto, e para contribuir para o atendimento as Clausulas 117 e 123 do TTAC, que estabelecem:
buscar a recomposicao das areas produtivas e das condi¢des para producdo dos pescadores, incluindo
0s equipamentos e infraestrutura impactados para a conservacgao, industrializacdo e comercializacéo
do pescado; e deverdo ser previstas medidas emergenciais para a readequagdo ou adaptacdo das
formas de trabalho e geracdo de renda diretamente relacionadas ao rio, notadamente relativas aos
pescadores e aos areeiros, podendo ser planejadas e fomentadas alternativas de negécios coletivos
sociais.

O orgamento estimado é de R$ 258.489,56 (duzentos e cinquenta e oito mil e quatrocentos e oitenta
€ Nove reais e cinguenta e seis centavos), voltados para o financiamento do projeto.

Recomenda-se a aprovagdo do projeto denominado “Projeto Empodera Belo Oriente” no ambito do
Programa de Retomada das Atividades Aquicolas e Pesqueiras — PG16.

Brasilia-DF, 18 de janeiro de 2023.

Hugo Santos Tofoli
Coordenador da Camara Técnica de Economia e Inovacéo
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